
 

 

 

 

 
 
 
 
 

２０１０年７月 

「実質的な料理…むやみに飾り立てたりしない、

地に足がついた料理」として国際的に注目を

浴びている「ダウン･トゥー･アース･クッキング」

が、EAST のオールデイ･カジュアルダイニング、

Feast (Food by EAST)に登場しました。 
 
香港島のアイランド･イーストに位置する EAST に

総料理長として就任した新しいシェフ、タキ･パナ

ヨタコスは、ドイツとギリシャの血をひくオーストラ

リア人で、新鮮な食材が何よりも大切という信念

のもと、健康的でダウン･トゥー･アース（実質的）な

料理を提供することに情熱を注ぎ「素材」へのこ

だわりと愛情は人一倍です。 
 
シェフ･タキは、香港、クアラルンプール、ドバイ、フィジーなどの５スターホテル、レストランでの豊富な

経験があります。 
 
トマトのブルスケッタ･地中海風、イエローレンズ豆のサラダ･フェタチーズあえ、アンダマン海エビの

チリソース、中近東風ラムのチャラモラソースなどをスターターにご用意。メインコースのオプション

は、ギリシャスタイルの野菜の串焼き、車エビのピクルスサラダ添え、スローロースト･ラムランプなど

がお勧めです。グリルは、本日の魚、アメリカ産特級牛肉、カナダ産Ｔボーンのチョイスがあり、ステー

キファンには穀物飼育のトマホークステーキ８６０グラムもお楽しみいただけます。 
 
また、エビのラクサ、南インドの名物

マサラドーサ、海南チキンライス、ナ

シゴレンなど、中国、インド、ミャンマ

ー、インドネシアのスペシャリティー

もご用意しています。 
 
バラエティーに富むホームメイドの

デザートは、洋梨のタルト･タタン、ア

プリコット･アーモンド･プリン、ホワイ

トチョコレートムース、ウォルナットマ

カダミアナッツのバクラヴァなど取

りそろえています。 



 

 

 

月曜日から金曜日まで午前１１時半より午後１２時４５

分までは、アーリー･ビジネス･セットランチをわずか

HKD140（２コース） または、HKD160(３コース)で注目

のダウン･トゥー･アース･キュイジーヌお楽しみいた

だけます。 
 
EAST は、スワイヤー･ホテルズが香港で２軒目、ワ

ールドワイドでは３軒目にオープンした最先端テクノ

ロジーを導入したホテルで、地下鉄太古駅に直結し

た便利なロケーションで、セントラルやコーズウェイ

ベイへも至近距離です。 
 
 

 
 

 
 スワイヤー･ホテルズは、テイラーメイドなパーソナルサービスで、すべてのトラベラーに個性あふれ

るホテル滞在を提供するユニークなアーバンホテルを香港、中国本土、イギリスにおいて運営するこ
とを目的として発足しました。 
２００８年オープンのザ･オポジットハウス（北京）に続き、香港のパシフィックプレイスに２００９年秋にオ
ープン予定の１１７室のラグジュアリーホテル、その後広州の中心街天河地区に、９０室のラグジュアリ
ーホテルのオープンを予定しています。さらに、スワイヤー･ホテルズは、ライフスタイル･ビジネスホ
テルの「イースト」（３４５室）を２０１０年に香港島東部にもオープンしました。 

イギリスでのスワイヤー･ホテルズは２０１０年より、いくつかの地域にラグジュアリー･ブティックホテ
ルのコレクションを展開してゆく予定です。 

スワイヤー･ホテルズについて

スワイヤー･アイランド･イーストは、香港随一のビジネス地区の一つで、スワイヤー･プロパティーが
開発運営するシティープラザとタイクープレイスで構成されています。ワン･アイランド･イーストの
完成により、アイランド･イーストは７４万㎡を超える総面積スペースに、ローカルおよび多国籍企業が
収容可能になります。ビジネスのみならず、シティープラザのショッピングセンター、バターフィール
ド･プライベートメンバー･クラブ、６０軒以上のレストラン＆カフェ、6,０００台収容の駐車場など、レジャ
ー施設に加え、新たにライフスタイル･ビジネスホテル「EAST」が加わり、香港の新たな名所となりま
した。 

スワイヤー･アイランド･イーストについて 

このプレス･リリースに関するお問い合わせ、資料送付のご希望は、 

スワイヤー･ホテルズ ＰＲ代理店、ケントス･ネットワークまでご連絡ください。 

TEL：03-3403-5328 / e-mail：info@kentosnetwork.co.jp 
http://www.kentosnetwork.co.jp/ 


